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LEMBERGER ROSÉ 
BERGPERLE 
 
2019 · Winzersekt brut 

 

AUSBAU  9 Monate traditionelle Flaschengärung 

LESE  100% Handlese 

SÄURE  6,3 g/l 

RESTZUCKER  11,8 g/l 

ALKOHOL  12% VOL 

TRINKTEMPERATUR  8 – 10°C 

LAGERFÄHIGKEIT  2 – 5 Jahre 

 

Der helle Rosé Winzersekt wirkt brillant und die 
feine Perlage macht unserer Bergperle besonders 
geschmeidig. Neben einem zarten Rosenduft finden 
sich Aromen von Holunder, Himbeeren und 
Rosmarien wieder. 
 

 


